MONTAG

Gemusepfanne “Asia” mit Bio Reis und
Gemuse dazu gebr. Rinderstrei-fen in
TeriyakisoRe (A, F,1)

ODER

V”Bio Spaghetti mit vegetarischer
Bolognese dazu Parmesankd&se und
Salat (A, C, G, 1,J, V)

+ SUPPE (vegetarisch) + DESSERT

—

KW 20: 13.05.24- 19.05.2

DIENSTAG

H&hnchenragout “Provencial” mit

Couscous und grunem Bohnensalat

(A H, L)

ODER

VWaIdpilzgréstl mit Gemuse und Bio

Kartoffeln an SchnittlauchsolRe
(C,G,V)

+ SUPPE (vegetarisch) + DESSERT

s T eET, 7,

4

s

MITTWOCH

VGemL']semaultaschen auf
Spargelragout dazu Gurken-Dill-Salat
(A,C,G,1,J,V)

ODER

Bio Ochsenbrust auf Krdutersofl3e mit
Bouillonkartoffeln und Rote-Bete-Salat
(A G, 1, L)

+ SUPPE (vegetarisch) + DESSERT

ANMELDUNG BIS: 06.05.24, TEL.: 089 13998283 || ,J &
ALTEN-=" UND  SER\VICE-=ZENTRUM NEUHAUSENI Caritas

aa %

DONNERSTAG

Bio Schweinebraten auf
Dunkelbiersofde mit Bayrisch Kraut und
Semmelknédel (A, C, G, L, S)

ODER

Risotto aus Gerste mit Champions
dazu Parmesankdse und Blattsalat
(C,G1,4,V)

+ SUPPE (vegetarisch) + DESSERT



Allergene
A* Gluten haltiges Getreide; B* Krebstiere; C*
Eier; D* Fisch; E* Erdnusse; F* Soja; G* Milch;
H* Schalenfrucht (Nusse); I* Sellerie; J* Senf;
K* Sesam; L* Schwefeldioxid; M* Lupinen; N*
Weichtiere; Sonstiges: S* Schweinefleisch; V*
Vegetarisch

Lusatzstoffe:
1* mit SGBungsmittel; 2* konserviert; 3* mit
Phosphat; 4* mit Geschmacksverstarker; 5*
Milcheiweil3; 6* gewachst; 7* Sduerungsmittel;
8* mit Farbstoff; 9* mit Antioxidationsmittel:
10* geschwarzt; 11* enthalt eine
Phenylalinquelle

Alten- und Service-Zentren

Am Nachsten




